
C O C K TA I L 
M E N U

95 kr per styk, 
130 kr i Happy Hour. 

Happy Hour på alle vores cocktails. 

Månedens cocktail 95 kr

Catch Me By the Beach
Aperol, Havana 7 års, Ananas og lime juice.

The perfect “ I ’m at the beach cocktail”

Rhubarbalicious
Rabarber, citron og sparkling sake

So refreshing you’ll want another one.

Love Letter
Jordbær, vandmelon, Plantation 3 Star rom, citron og æggehvide

Sig det med blomster? Hvorfor ikke sige det med en cocktail. 

Gin-pagne
Malfy Citron Gin, champagne syrup og tør vermouth. 

When a Martini isn’t fancy enough

Yuzu Meringue Pie
Yuzu sake, Tanqueray gin, sukker, citron, æggehvide og merinque.

The perfect dessert, now as a cocktail.
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Mojito
Plantation 3 Star rom, mynte, sukker, lime, danskvand. 

It’s a mojito, is there any more to say?

Gin hass
Beefeater gin, mango sirup, lime juice og Schweppes Lemon.

When life gives you mangos

Macha cha-cha 
Ichiko Soju, Absolut vanilla, macha sirup og citron.

“ I ’ll make you cha-cha-cha”

Can’t Believe It’s Not Summer
Beefeater gin, Japansk umeshu, hindbær sirup, citron og 

Mediterranean Tonic.

But it is summer?

Our Espresso Martini
Havana Club 7 års, vores kaffelikør, espresso, caramel og 

kakao parfume. 

For the coffee lovers

Midori Sour
Midori Melon, Cointreau, Citron og æggehvide. 

When life needs a bit of refreshing sourness. 

Whiskey Sour
Maker’s Mark bourbon, citron, sukker, æggehvide. 

A whiskey sour a day keeps the doctor away. 

Månedens cocktail:
Skiftes hver måned, spørg en af vores dejlige tjenere. 
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